Matériel et agencement d’'une
boulangerie patisserie

Lot

10
11

12

13

SCP ROIS - VAUPRES - COUSTENOBLE
COMMISSAIRES DE JUSTICE ASSOCIES

Le mercredi 14 octobre a 14h00,
A AUNAY SUR ODON

Désignation Adjudication

Important ensemble d'agencements professionnels de magasin de boulangerie comprenant

- un comptoir de vente en bois massif mouluré et sculpté, peint en gris, développant

environ 6 métres linéaires

- une vitrine séche destinée a I'exposition des viennoiseries, d'environ 2 métres, composée

de vitrages en verre trempé disposés sur trois niveaux et d'une structure métallique

finition imitation laiton 150 €
- un comptoir d'accueil
- une vitrine réfrigérée positive d'environ 2,30 métres, plaque constructeur non accessible
- un ensemble arriére-comptoir en panneaux stratifiés aspect bois beige ouvrant a de
multiples niches de rangement
- une étagére a pains en bois et métal ouvrant par plusieurs tiroirs et portes battantes
Trancheuse professionnelle a pain JAC, destinée a la coupe de pains et baguettes, plaque 500 €
constructeur non accessible
Ensemble de décoration et signalétique de magasin comprenant :
- un important miroir mural rectangulaire a encadrement aspect bois d'environ 2,00 x
0,80 m
. . . . 40 €
- une pendule murale a encadrement circulaire mouluré
- un stop-trottoir a décor ardoise
et divers
Présentoir publicitaire en matiere plastique CHUPA CHUPS, garni d'un stock résiduel 5 €
apparent de sucettes non compté
Armoire vitrée réfrigérée positive a boissons ouvrant par une porte battante vitrée,
habillage publicitaire ORANGINA, capacité 382 litres, année 2022, n° de série 190 €

52301000967

Important four a pain électrique professionnel EUROFOURS, composé de quatre chambres

de cuisson superposées, avec dispositif de chargement/convoyage intégré, habillage en

acier inoxydable, ensemble moteur et alimentation électrique apparent, plaque 1800 €
signalétique constructeur inaccessible

On vy joint pelles de boulanger, balais, plaques de cuisson et accessoires associés

Echelle haute en acier inoxydable destinée a recevoir plaques a baguettes et plaques de

Ay . 70 €
patisserie
Diviseuse professionnelle a patons MR DIV 20 n°99983 de type circulaire a 20 divisions 850 €
Pétrin professionnel VMI a spirale comprenant cuve de pétrissage 60L et organe de travail 3800 €
a spirale, plaque signalétique constructeur inaccessible
Refroidisseur d'eau professionnel, destiné au dosage et au maintien en température de 80 €

I'eau utilisée en panification, plague signalétique constructeur inaccessible

Armoire de fermentation controlée professionnelle dite chambre de pousse PANIMATIC A5,
n°38311, année 2006, ouvrant a cing compartiments, équipement destiné a la pousse et a 750 €

la fermentation contrélée des patons
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Armoire de fermentation controlée professionnelle dite chambre de pousse PANEM
AA25BSL, n°2003/3296, année 2003, ouvrant a cing compartiments, équipement destiné
a la pousse et a la fermentation contrélée des patons

Faconneuse professionnelle de boulangerie dite repose patons JAC UNIC, n°® 21201069,
année 2021, destinée au fagonnage mécanique des patons

Chambre de repos intermédiaire dite balancelle PANIMATIC MCR 40, année 2008, n° de
série 871/01, destinée au repos et a la détente des patons avant fagonnage

On vy joint plusieurs tapis ou couches a pain

Ensemble d'agencements en acier inoxydable du fournil comprenant :

- un tour neutre avec deux plateaux d'entretoise 1,40m STALGAST

- une étagére murale montée sur structure 1,80m VOGUE

ensemble professionnel de préparation alimentaire

Petit ensemble de moules, terrines et ustensiles professionnels de boulangerie-patisserie,
comprenant divers moules de cuisson, racloirs et accessoires de préparation

Balance électronique professionnelle CREATIVE TSX 30, portée maximale annoncée 30 kg,
n° de série 03000407, appareil de pesage a usage alimentaire professionnel
Batteur-mélangeur professionnel VMI REX BX40, n°45431, année 1990, avec deux cuves
de capacités différentes, ainsi que fouet et feuille pour chaque taille de cuve, crochet
seulement pour la grosse cuve, déclaré entierement révisé

Armoire réfrigérée positive professionnelle DIXELL, construction inox, ouvrant par une
porte battante, avec six grilles intérieures, plaque signalétique constructeur inaccessible,
une clef

Suite de deux congélateurs coffres, sans marque apparente

Echelle ou porte-plaques métallique mural, laqué bleu, destiné au rangement horizontal de
plaques de boulangerie-patisserie. EqQuipement ancien

Armoire réfrigérée négative professionnelle AFI COLLIN LUCY AA8PN-GC, n°0413,
construction inox, ouvrant par une porte battante

Armoire réfrigérée négative professionnelle AFI COLLIN LUCY AA8PN-GC, n°0515,
construction inox, ouvrant par une porte battante

Echelle porte plaque basse roulante, inox et son contenu de plague noir et métal,
métallique et de gris, inox

Armoire réfrigérée négative professionnelle AFI COLLIN LUCY AA8PN-GC, n°0420,
construction inox, ouvrant par une porte battante

Armoire réfrigérée négative professionnelle POLAR GL181-E-02, n°3969, construction
inox, ouvrant par une porte battante, sans clef

Armoire réfrigérée négative professionnelle AFI COLLIN LUCY AA8PN-GC, n°0214,
construction inox, ouvrant par une porte battante

Tour réfrigéré positif professionnel AFI COLLIN LUCY n°2122, construction inox, ouvrant
par deux portes battantes, surmonté d'un plan de travail en marbre moucheté gris et noir,
longueur approximative 1,20 m, groupe intégré, sans clef

Tour réfrigéré positif professionnel AFI COLLIN LUCY n°2814, construction inox, ouvrant
par trois portes battantes, surmonté d'un plan de travail en marbre moucheté gris et noir,
longueur approximative 2,30 m, groupe intégré, sans clef

Ensemble d'étagéres et agencements muraux de laboratoire en acier inoxydable
comprenant :

- une étagére murale d'environ 2 métres

- une étagére murale d'environ 1,20 m

- un élément tubulaire ajouré d'environ 1,20 m

Important ensemble de matériel et ustensiles professionnels de patisserie comprenant :
- douilles et support a douilles

- poches a patisserie,

- couverts,

- couteaux et support aimanté,

- fouets,

- cercles,

- pinceaux,

- louches,

- racloirs,

- passoires,

- moules a tartelettes,

- découpoirs

et divers accessoires de préparation et de finition

Laminoir professionnel de péatisserie a deux tapis ailes rabattables RONDO, année 2019,
machine destinée au laminage régulier des pates, montée sur bati

Four électrique ventilé professionnel TECHNITALIA, construction inox, accompagné de
quatre grilles de cuisson ; plaque signalétique inaccessible

120 €

3600 €

1500 €

160 €

80 €

280 €

1650 €

200 €

160 €
5€

700 €

870 €

250 €

900 €

800 €

1000 €

500 €

670 €

130 €

180 €

2700 €

100 €



36
37

38

39

40

41

42
43
111

431
432

Réchaud a deux feux gaz MORICE RF0066 0002 n°7073280101

Lave-vaisselle professionnel inox CRP GOLD LP, déclaré hors service, sans précision de la
panne

Lave main en inox d'applique murale

On y joint un distributeur a savon, distributeur a papier, et des accessoires de ménage
Plonge professionnelle en acier inoxydable composée d'un bac évier sur structure
métallique tubulaire avec douchette

On y joint un petit lot de consommables entamés

Chambre froide positive professionnelle équipée d'un groupe frigorifique / moteur
VIESSMANN, ouvrant par une porte battante isotherme et comprenant un systéme de
soufflerie ventilée ; plaque signalétique non apparente

On y joint les étagéres de stockage alimentaire spécialement disposées a l'intérieur
Stock d'emballages et consommables de boulangerie-patisserie comprenant :

sacs a baguettes et a pains

sachets et papiers pour viennoiseries

plateaux en matiére plastique et aluminium

boites a gateaux en carton de différents formats

couverts et pailles en bois ou carton

serviettes en papier

emballages pour macarons

étiquettes adhésives

bougies et chiffres décoratifs

pics en bois

sacs papier siglés

barquettes aluminium de différents formats

moules ou barquettes pour quiches et cakes

semelles et boites a bliches

ballotins

couronnes, féves et sacs a galettes

rouleaux de rhodoid pour entremets

Echelle basse métallique destinée au rangement de bacs avec plusieurs bacs en matiere
plastique

Echelle basse de boulangerie accompagnée d'environ sept grilles

Vitrine réfrigérée positive CAKE SHOWCASE EDEN 40, capacité 280 litres, année 2020, n°
de série ST2030007/EDEN 40007

Table de travail alimentaire en acier inoxydable avec deux plateaux d'entretoise 2m
Deux bacs a farine

60 €
10€

90 €

260 €

300 €

100 €

220 €
320 €
380 €

230 €
90 €



